Berufsschule Sankt Georg

KIF Schule Arbeitsmaterial Fachverkauf im

Lebensmittelhandwerk

Mozartstr. 18 e 87435 Kempten e Tel: 0831 - 960 882-0 @ Fax: 0831 - 960 882-33 e info@berufsschule-sankt-georg.de

Priifliste von:

Fiir den theoretischen Unterricht:
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Lehrer/in

1 Filler oder Kugelschreiber (fiir ein sauberes Schriftbild)

2 Bleistifte  (Hairtegrade H, HB)

1 Radiergummi

1 grof3es Lineal (30 cm)

3 Textmarker (unterschiedliche Farben, zum Markieren von Texten)
Einige Faserschreiber (diinne Filzschreiber, verschiedene Farben)
1 Edding 1255 calligraphy pen 2.0 (2,0 mm)

1 Spitzer

1 Schere

1 Klebestift

1 DIN A4-Ordner mit breitem Riicken (ca. 7cm)

1 Block DIN A4 kariert

1 Taschenrechner (10-stellig)
Unsere Empfehlung: GENIE wissenschaftlicher Taschenrechner 102 SC, Preis: ca. 7,00 €
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Anfallende Kosten

[]

15 € Kopiergeld pro Schuljahr (kann ratenweise bezahlt werden) |:|

Folgende Arbeitshefte werden jeweils am Schuljahresanfang von der Schule besorgt:
Fiir das 1. Lehrjahr:

Arbeitsheft Bickerei — Konditorei - Verkauf [] []
vom Verlag Handwerk und Technik ISBN: 978-3-582-40211-0, Preis (2019): 15,90 €
Fiir das 2. und 3. Lehrjahr:

Arbeitsheft fiir Fachverkaufer/-innen Bickerei u. Konditorei []
vom Verlag Handwerk und Technik ISBN: 978-3-582-40217-2, Preis (2019): 15,90 €

Unbedingt mitbringen

Kopie des Ausbildungsvertrages bzw. des EQ-Vertrages D D

Sie kdnnen auch das Original mitbringen und es wird an der Schule eine Kopie gemacht.
Das entfallt, falls Ihr Ausbildungsbetrieb bzw. Ihre Ausbildungseinrichtung der Schule bereits eine Kopie geschickt hat.

Empfehlenswerte Biicher:

Fachbuch fiir alle 3 Lehrjahre:

Das Verkaufsbuch Backerei und Konditorei vom Verlag Handwerk und Technik ISBN: 978-3-582-88298-1,
Preis (2019): 49,90 €

Zur gezielten Prifungsvorbereitung:

Priifungsbuch fiir Fachverkiufer/-innen im Lebensmittelhandwerk. Schwerpunkt Bickerei/ Konditorei
ISBN: 978-3-7782-7250-3, Preis (2019) 24,80 €
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Arbeitskleidung fiir den praktischen Unterricht (1. Ausbildungsjahr)

WeiRes T-Shirt bzw. weiRer Kittel []
Backerhose bzw. weilRe Arbeitshose |:|

WeiRe, rutschsichere Arbeitsschuhe
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(geschlossen oder mit Riemchen hinten) |:|
WeiRer, kochfester Vorbinder (knielange Schiirze) |:|
Kopftuch, Cap oder Schiffchen []

In unseren Umkleiden sind Spinde, die mit einer 1 €-Miinze betrieben werden.

Anmerkungen zum Praxisunterricht wahrend des Schuljahres:

Es ist selbstverstandlich, dass die eigene Arbeitskleidung sauber und vollstdndig zum Unter-
richt mitgebracht wird.

Da wir mit Lebensmitteln und Kunden arbeiten ist eine angemessene Korperpflege unerlasslich.
Lange Haare sind im Praxisunterricht zusammenzubinden. Nagellack, Gel-Fingernagel sind nicht
erlaubt.

Die Arbeitskleidung kann bei der Schule auch gegen eine Gebiihr von 15,00 € pro Schuljahr aus-
geliehen werden. Bei Bedarf konnen lber die Schule Backer-Caps bestellt werden (ca. 12 € / Stck).

§ 43 Absatz 1 Infektionsschutzgesetz (I1fSG)

Bescheinigung der Erstbelehrung als Kopie vorlegen
bzw. das Original mitbringen und in der Schule kopieren lassen. |:| |:|

Falls die Erstbelehrung langer zuriickliegt:
Hiermit bestdtige ich, dass eine Folgebelehrung bei meinem Arbeitgeber in diesem Jahr
stattgefunden hat!

Kempten,

Datum Unterschrift Schiler/in

Fiir die Beschaffung des Arbeitsmaterials und den Umgang mit dieser Priifliste gilt Folgendes:
Sie brauchen sich keine neuen Materialien anzuschaffen, falls Ihr bisheriges Arbeitsmaterial noch in
gutem Zustand ist.

Tragen Sie bitte lhren Namen oben in lhre Priifliste ein. Haken Sie das Arbeitsmaterial auf lhrer Priif-
liste ab und bringen Sie es zusammen mit der Prifliste am ersten Schultag mit in die Schule.

Hiermit wird bestdtigt, dass die 0.g. Aussagen zum Praxisunterricht verstanden wurden und
dass die Arbeitsmaterialien vollstindig vorhanden sind!
Kempten,

Unterschrift Schiiler/in Unterschrift Lehrkraft
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