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Arbeitsmaterial 
 

Fachpraktiker/in 
Küche 
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Prüfliste von:  
 

 Schüler/in    Lehrkraft 
 

 

Unbedingt mitbringen 
 

 

Kopie des Ausbildungsvertrages bzw. des EQ-Vertrages    
 

Sie können auch das Original mitbringen und es wird an der Schule eine Kopie gemacht. Das entfällt, falls 
Ihr Ausbildungsbetrieb bzw. Ihre Ausbildungseinrichtung der Schule bereits eine Kopie geschickt hat. 
 

 
 

 

 1 Mäppchen mit:         
 

 

2 Kugelschreiber (mit blauer od. schwarzer Mine) oder Füller     

1 Bleistift           

1 Radiergummi          

Faserschreiber (dünne Filzschreiber, verschiedene Farben)     

4 Textmarker (unterschiedlich farbige Stifte zum Markieren von Texten)     
 

 
 

1 Lineal oder Geodreieck         

1 Spitzer           

1 Schere           

1 Klebestift           

1 DIN A4-Ordner mit breitem Rücken (ca. 7cm)       

1 Block DIN A4 kariert mit einem angedeuteten Rand     

1 Rezeptheft (z.B. ein DIN A5 Ring-Ordner)       

Taschenrechner („einfach“, aber: 10-stellig)    
Unsere Empfehlung: GENIE wissenschaftlicher Schulrechner 52 SC  -  Preis: ca. 6,00 € 
 

 
 

Anfallende Kosten 
 

 

25 € Kopiergeld pro Schuljahr (kann ratenweise bezahlt werden)    

Ein Fachbuch für alle 3 Lehrjahre: 
„Einfach Koch(en) lernen - Fachpraktiker Küche“      
vom Pfanneberg Verlag ISBN: ISBN 978-3-8057-0715-2, Preis (1. Auflage 2023): 36,70 € 
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 Schüler/in     Lehrkraft 
 
 

Arbeitskleidung im Praxisunterricht 
 

 

Kochjacke           
Kochhose           
Kochschuhe (vorne geschlossen mit „Trageriemen“)     
Halstuch           
Kopfbedeckung          
Vorbinder (Schürze)          
Touchon (Anstecker)          
In unseren Umkleiden sind Spinde, die mit einer 1 €-Münze betrieben werden. 

 

 
 

Hygienevorgaben 
 

 

Anmerkung zum Praxisunterricht während des Schuljahres: 
Es ist selbstverständlich, dass die gesamte Arbeitskleidung sauber und vollständig zum Unterricht mit-
gebracht wird. Ob im Küchenbereich oder ob im Servicebereich unterrichtet wird, wird vorab bekannt 
gegeben.  
Falls die Arbeitskleidung vergessen wird, dann bekommen Sie gegen eine Ausleihgebühr Arbeitsklei-
dung aus der Berufsschule. Da wir mit Lebensmitteln und Gästen arbeiten ist Körperpflege unerlässlich. 
Lange Haare sind im Praxisunterricht zusammenzubinden. Nagellack, Gel-Nägel… sind nicht erlaubt. 
 
 

 § 43 Absatz 1 Infektionsschutzgesetz (IfSG): Bescheinigung der Erstbelehrung als Kopie vorlegen  
bzw. das Original mitbringen und in der Schule kopieren lassen.     
 

Falls die Erstbelehrung länger zurückliegt: 
Hiermit bestätige ich, dass eine Folgebelehrung bei meinem Arbeitgeber in diesem Jahr 
stattgefunden hat! 
 
Kempten, ______________  ___________________________________ 
   Datum      Unterschrift Schüler/in 

 

Für die Beschaffung des Arbeitsmaterials und den Umgang mit dieser Prüfliste gilt Folgendes: 
Sie brauchen sich keine neuen Materialien anzuschaffen, falls Ihr bisheriges Arbeitsmaterial noch in gutem Zustand 
ist. Tragen Sie bitte Ihren Namen oben in Ihre Prüfliste ein. Haken Sie das Arbeitsmaterial auf Ihrer Prüfliste ab und 
bringen Sie es zusammen mit der Prüfliste am ersten Schultag mit in die Schule.  
 

 
 

Hiermit wird bestätigt, dass die o.g. Aussagen zu den Hygienevorgaben verstanden wurden 
und dass die Arbeitsmaterialien vollständig vorhanden sind!  
 

Kempten, _____________ 
 
 

_______________________________________ _______________________________________ 
 Unterschrift Schüler/in     Unterschrift Lehrkraft 

 


	Arbeitsmaterial

